
ANCELLOTtA

PUNA CATAMARQUEÑA

En nuestra cordillera de los Andes, en el confín noroeste 
de la provincia de Catamarca, se encuentran la mayor 
concentración de volcanes más altos del mundo. Nuestras 
parcelas en estas Tierras de Volcanes, expresan la esencia 
de su origen. Vientos helados y grandes amplitudes 
térmicas hacen a nuestra identidad.

•Viñedo: Cortaderas. 

Información Técnica

•Varietal: 100% Ancellotta.
•Alcohol: 15,5%
•Añejamiento: 10 meses en barricas de roble americano.
•Acidez Total: 6.75 gramos/litros.
•pH: 3.75.
•Sin clarificar ni filtrar.

Descripción

Esta partida limitada de Ancellotta es una selección de 
uvas provenientes nuestra finca Cortaderas. Este vino se 
fermentó en tanques de acero, luego de 5 días de 
maceración se separa el orujo y el vino termina de 
fermentar a bajas temperaturas. Su posterior descanso se 
realizó en barricas de roble americano por diez meses. Un 
vino intenso en color, expresivo en nariz y muy potente en 
boca. Se sienten frutos rojos y ciruelas maduras, especias 
y madera suave. Untuoso con taninos presentes que le 
otorgan un gran final, largo y persistente.

www.tierradevolcanes.ar


