
cabernet
sauvignon

PUNA CATAMARQUEÑA

En nuestra cordillera de los Andes, en el confín noroeste 
de la provincia de Catamarca, se encuentran la mayor 
concentración de volcanes más altos del mundo. Nuestras 
parcelas en estas Tierras de Volcanes, expresan la esencia 
de su origen. Vientos helados y grandes amplitudes 
térmicas hacen a nuestra identidad.

Información Técnica

•Varietal: 100% Cabernet.
•Alcohol: 14%.
•Fermentación: Temp. máx. ferm. 28º C. durante 26/28 
días de maceración.
•Añejamiento: Tanques de acero inoxidable.
•Acidez Total: 5,75 g/l.
•pH: 3.75.

Descripción

Este vino presenta un color rojo rubí intenso con reflejos 
violáceos. En nariz ofrece aromas complejos, que 
recuerdan a cassis, frambuesas, entretejidos con especias 
dulces como pimienta negra y clavo de olor. Intenso y de 
buen cuerpo, este vino de destacable elegancia, presenta 
textura suave y excelente equilibrio. Su acidez y taninos 
medios le otorgan un final largo y persistente.

www.tierradevolcanes.ar


