
SYRAH

PUNA CATAMARQUEÑA

En nuestra cordillera de los Andes, en el confín noroeste 
de la provincia de Catamarca, se encuentran la mayor 
concentración de volcanes más altos del mundo. Nuestras 
parcelas en estas Tierras de Volcanes, expresan la esencia 
de su origen. Vientos helados y grandes amplitudes 
térmicas hacen a nuestra identidad.

Información Técnica

•Varietal: 100% Syrah.
•Alcohol: 14,9%.
•Fermentación: Levaduras seleccionadas. Tanques de 
acero inoxidable durante 15 días, descube en caliente y fin 
de fermentación alcohólica en barricas de tercer uso.
•Añejamiento: 8 meses en barricas de segundo uso.
•Acidez Total: 5.9 g/l.
•pH: 3.80.

Descripción

Es un vino complejo, de gran concentración, color violeta 
oscuro con matices negros. A la nariz, intenso y complejo, 
presenta aromas de moras maduras, ciruelas y cuero; con 
notas ligeras de vainilla, tabaco y licor. En boca, de 
impacto dulce en un comienzo y gran complejidad. Un 
vino ideal para acompañar pastas y carnes rojas, como el 
cordero, o simplemente para beberlo y disfrutarlo.

www.tierradevolcanes.ar


