
m a l b e c  8 5 %  -  t a n n a t  1 5 %

C U A R T O  C O R T E

Entre paisajes desérticos, rústicos y sutiles a la 
vez, entre salares de blanco profundo y campos 
de lava negra petrificada nace Aliado, nutrido e 
inspirado en la fauna y flora de la puna 
Catamarqueña, caracterizada por su gran 
belleza y peculiar capacidad de adaptarse a una 
extraordinaria variedad de hábitats.

INFORMACIÓN TÉCNICA

•  Alcohol: 14,9%.
•  Fermentación: Levaduras seleccionadas, max 
temp. ferm. 26°C, durante 12 días.
•  Añejamiento: tanques de acero inoxidable.
•  Acidez Total: 6.55 gramos/litros.
•  pH: 3.79.

DESCRIPCIÓN

Es un vino elegante y complejo, de color rojo 
rubí con reflejos violetas. A la nariz, intenso y 
concentrado, presenta notas de moras maduras 
y ciruelas, características del Malbec del viñedo 
Cortaderas; y notas de especias aportadas por 
Tannat del viñedo Pascual Longo. En boca, de 
impacto dulce y gran complejidad, con taninos 
integrados y redondos, de final largo y 
persistente. Ideal para acompañar carnes de 
caza, como el ciervo y el jabalí.
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