
cabernet
sauvignon

PUNA CATAMARQUEÑA

Em nossa cordilheira dos Andes, no canto noroeste da 
província de Catamarca, há a maior concentração de 
vulcões mais altos do mundo. Nossas parcelas de vinhedo 
nestas Terras de Vulcões expressam a essência de sua 
origem. Ventos gelados e grandes amplitudes térmicas 
fazem nossa identidade.

Informação Técnica

•Varietal: 100% Cabernet.
•Álcool: 14%.
•Fermentação: Temp. máxima ferm. 28°C, durante 26/28 
dias de maceração.
• Envelhecimento: Tanques de aço inox.
•Acidez Total: 5,75 g/l.
•pH: 3.75.

Descrição

Este vinho apresenta uma cor vermelha rubi intensa com 
reflexos violáceos. No nariz oferece aromas complexos, 
que lembram cassis, framboesas, entrelaçados com 
especiarias doces, como pimenta preta e cravo. Intenso e 
encorpado, este vinho notavelmente elegante apresenta 
uma textura suave e um excelente equilíbrio. A sua acidez 
e taninos médios lhe conferem um final longo e 
persistente.

www.tierradevolcanes.ar


