
C a b e r n e t  f r a n c  5 7 %  -  M E R L O T  4 3 %

S E G U N D O  C O R T E

Entre paisagens desérticas, rústicas e sutis ao 
mesmo tempo, entre salinas de branco profundo 
e campos de lava negra petrificada, nasce 
Aliado, nutrido e inspirado pela fauna e flora da 
Puna de Catamarca, caracterizada por sua 
grande beleza e capacidade peculiar de se 
adaptar a uma extraordinária variedade de 
habitats.

INFORMAÇÃO TÉCNICA

• Álcool: 13,7%.
• Fermentação: Leveduras selecionadas, temp. 
máxima ferm. 26°C, durante 15 dias.
• Envelhecimento: tanques de aço inox.
• Acidez Total: 6 g/l.
• pH: 3.79.

DESCRIÇÃO

Elegantes notas herbáceas proporcionadas pelo 
Cabernet Franc são percebidas neste vinho, 
juntamente com frutas pretas frescas e especia-
rias conferidas pelo Merlot. Taninos médios que 
permitem acompanhar carnes vermelhas e 
massas.
A fruta vem dos nossos vinhedos, que são ideais 
para o desenvolvimento desta uva devido ao alto 
nível de insolação e amplitude térmica. De cor 
vermelho rubi intenso, com reflexos pretos, 
típicos da variedade, apresenta um aroma 
intenso dominado por notas de frutos vermelhos. 
Entrada sutil e doce. Com boa acidez, apresenta 
taninos macios que unem muito bem com a fruta. 
Elegante e memorável. Fácil de beber.
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