
m a l b e c  8 5 %  -  t a n n a t  1 5 %

C U A R T O  C O R T E

Entre paisagens desérticas, rústicas e sutis ao 
mesmo tempo, entre salinas de branco profun-
do e campos de lava negra petrificada, nasce 
Aliado, nutrido e inspirado pela fauna e flora da 
Puna de Catamarca, caracterizada por sua 
grande beleza e capacidade peculiar de se 
adaptar a uma extraordinária variedade de 
habitats.

INFORMAÇÃO TÉCNICA

• Álcool: 14,9%.
• Fermentação: Leveduras selecionadas, temp. 
máxima ferm. 26°C, durante 12 dias.
• Envelhecimento: tanques de aço inox.
• Acidez Total: 6.55 g/l.
• pH: 3.79.

DESCRIÇÃO

É um vinho elegante e complexo, de cor 
vermelho rubi com reflexos violáceos. No nariz, 
intenso e concentrado, apresenta notas de 
amoras maduras e ameixas, características do 
Malbec do vinhedo de Cortaderas; e notas de 
especiarias contribuidas pelo Tannat do vinhe-
do Pascual Longo. Na boca, de impacto doce e 
grande complexidade, com taninos integrados e 
redondos, com final longo e persistente. Ideal 
para acompanhar carnes de caça, como veado e 
javali.
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